Unsere Spezialititen des Hauses

eine Fuhre Mist im originalen Mistkarren 29,90
urschwabischer Zwiebelrostbraten

auf hausgemachten Spatzle,

geschmelzten Zwiebeln und Bratensol3e

Hochsten

NATUR ERLEBNIS HOTEL

Liebe Gaste,
wir freuen uns sehr, Sie in unserem Restaurant begrif3enzu dirfen.
Wir verwohnen Sie gerne mit unserer gewohnten ,,Hochsten-Qualitat”.

Geniel3en Sie die unbeschwerte Zeit bei uns auf dem

KRAFTORT HOCHSTEN unter unserem Motto
SEELE lichle

Schwabentopfle L Sinee 27,90
Schweinemedaillons von Buchmanns Landschwein
auf hausgemachten Kasespatzle,

mit Gourmet Kase vom Lehenhof,

geschmelzten Zwiebeln, Gemuse und Rahmsol3e

Gaisburger Marsch“= <% 17,90 o _ _

Rinderkraftbriihe mit zart gesottenem Limousin Rind von Bauer Schlewek aus dem Wir wiinschen lhnen einen ang_enehmen Aufenthalt in unserem Restaurant
Deggenhausertal mit Kartoffelspalten, hausgemachten Spatzle und knusprigen und einen guten Appetit.

Rostzwiebeln garniert Ihre Familie Kleemann und das Team vom Hochsten

Unsere Klassiker

e 16,90 SEELE /ic/ile - VERANSTALTUNGSTIPP

Schweineschnitzel ,, Wiener Art” von Buchmanns Landschwein
mit Pommes frites

5
Jagerschnitzel von Buchmanns Landschwein"<” mit frischen Champignons, 17,90 Ski Gondel Romantik & CGenuss mit Panoramablick
dazu hausgemachte Spatzle

buchbar ab Oktober bis Marz

hausgemachte Wildmaultaschen an PreiselbeersoRRe 18,90
mit geschmelzten Zwiebeln und hausgemachtem Apfelrotkohl

Vegetarisch/Vegan

&
Kasespatzle™ <’ mit Gourmet Kése vom Lehenhof und geschmelzten Zwiebeln 16,90
Vesan yeganer Zwiebelrostbraten auf Weizenbasis an Sellerie Rotweinreduktion 27,90
mit geschmelzten Zwiebeln und Bratkartoffeln
Veasn gremiges Mole-Gewiirz Risotto 17,90
mit gegrillten Steinpilzen und Granatapfelkernen
Vesper
Ra?ucherflsch Duett. ~Lachs und Forelle” 15,90 Wissenswertes L Cd( DI
mit Sahnemeerrettich an 2
und jungen Blattsalaten an Gewdurzbrot .Wir sind ein LandZunge Gasthof" GenielBen Sie in unseren beheizten Ski Gondeln
Land Sitnge Aktion LandZunge" ein besonderer Pakt fir die in unserem Panoramagarten einen romantischen Tag oder Abend
Waurstsalat ) 11,90 Region. Er steht flir unsere Region und fiir Genuss zu zweit oder mit bis zu 6 Personen.
von der LandZunge*-Schinkenwurst "? mit gutem Gewissen. Die besten Gasthdfe im ol
o ARGAL, i Oberachweben szid am Bodensee set2en Das alles mit Blick zum Bodensee und der Alpenkette,
Schweizer Wurstsalat ™% 12,90 auf die besten Produkte aus der Region - fiir Géste, bei einem 3-Gang Menii und einem prickelnden Aperitif.
von der LandZunge*-Schinkenwurst "? Einheimische und Besucher.” [...] Weitere Infos ) . )
und Kise unter www.landzunge.info Romantik Gondel fiir zwei Personen

Genuss Gondel fiir vier bis sechs Personen
Jetzt bei unserem Serviceteam

5.90 nach dem Bonusheft fragen. 39,90 Euro pro Person inklusive Aperitif

bt il Reservierung unter: 07555 92100 oder info @hoechsten.de

buchbar dienstags bis sonntags - (ausgenommen Feiertage, Silvester, Valentinstag mit Aufpreis)
Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter/innen nach der Speisekarte fiir Allergiker.

Zu den Wurstsalaten empfehlen wir
eine Portion Bratkartoffeln

Bei einer Beilagen-Umbestellung berechnen
wir einen Mehraufwand von mind. 1,50€

Alle Preisangaben in EURO Unsere Offnungszeiten: Montag (bis Ende Marz Ruhetag) / Dienstag bis Sonntag ganztigig gedffnet
1) konserviert 2) mit Farbstoff 3) Antioxidationsmittel 8) Phosphat 10) chininhaltig warme Kiiche: Dienstag bis Samstag  11.30 bis 14.30 Uhr/ 17.00 bis 20.30 Uhr
Sonntag & Feiertag durchgehend ab 11.30 Uhr bis 20.30 Uhr



mailto:info@hoechsten.de

Getriinkeempfehlungen

Unsere Empfehlungen

Aperitif & Getriinke

Glas Riesling Jahrgangssekt 0,17 3,90
Glas Bodensee Secco 0,17 3,90
Glas Bodensee-Apfel Himbeer Secco -alkoholfrei- 0,1 3,90
Gin-Holunder-Fizz, 02 690
Gin, Holunderblitensirup, Soda, Zitrone und Zitronenmelisse ! !
Gin Limette- -alkoholfrei- ' 02 690
mit alkoholfreiem Gin, Limettensirup, Soda, Zitronensaft und Tonic Water ! !
Gin Tonic

Gin, Tonic Water, Zitrone 0.2 6,90
Aperol Spritz 210 02 690
Aperitif Bitter, Sekt, Soda und Orangenscheibe ! !
Granatapfel Spritz - alkoholfrei' 02 590
Granatapfelsirup, Tonic Water, Soda ! !
Unsere hausgemachten Getréinkespezialititen

Krauterlimonade

Soda, Zitrone, Limette 0.4 5,50
hausgemachter Bergkrautereistee

aus Zitronenverbene, Zitronenmelisse, Thymian, Apfelminze verfeinert mit Holundersirup, 0.4 520
Zitronen-, Apfel- und Grapefruitsaft ! !
Bergkrauter Gin (auf Wunsch auch alkoholfrei)

hausgemachter Bergkrautereistee, Bitter Lemon, 03 7 90
Gordons Dry Gin ! !
Weinempfehlung

Aufrichts Seehas , trocken” 0,1 4,80
Weingut Aufricht, Meersburg-Stetten (Bodensee) 0.2 8,50
Eine Komposition von Rivaner- und weil3en Pinot-Trauben !

jung, trocken, frisch und saftig

Aufrichtig Rot ,,trocken” 0,1 4,80
Weingut Aufricht, Meersburg-Stetten (Bodensee) 0.2 8,50

spritzig, sdurearm, korperreich, aus dem Holzfass

Alle Preisangaben in EURO

1} konserviert 2) mit Farbstoff 3) Antioxidationsmittel 8) Phosphat 10} chininhaltig

Suppen

Rinderkraftbrithe mit Krauterfladle in Streifen 5,60
Consommeé vom Rind mit hausgemachten Leberkl6Rchen 6,90
Topinambur Schaumsuppe mit gerosteten Salz-Karamell-Maronen 7,90
Vorspeisen

gebeiztes Lachsfilet mit winterlichen Aromen mariniert 12,90
auf Schwarzwurzel Salat mit Orangendressing und Quinoa Hippe

geraucherte Entenbrust an Kalamansi Vinaigrette 12,90
mit Feldsalat an Granatapfelkernen und Crodtons

Salat vom Biiffet

hausgemachte Salatvariationen™ <% yom Biiffet 6,90
Salatplatten

Salatplatte ,Bodensee” mit Bergkrauter Dressing und gebratenem Zanderfilet 19,90
Salatplatte ,MeRkirch” la"?;z'ﬂ”g?mit Gartenkrauter Dressing

und gebratenen Hahnchenbruststreifen in sii3-saurem Ananas Chutney 19,90
Empfehlungen ,, Wald & Wiese™

gegrillter Wildschweinriicken im Speck Mantel mit Rosa Pfeffer-Jus 22,90
zartes Ragout von heimischem Reh in BurgundersoRe geschmort 19,90
rosa gebratener Hirschriicken an Morchel-RahmsoRe 27,90
ofenfrische Gansekeule mit Bergkrautern mariniert an GliihweinsoRe 19,90
Felchenfilet vom Grill mit Orangen-Mandelbutter 21,90
wihlen Sie Ihre Beilage

winterliches Gemiise 6,90
Apfelrotkohl 4,90
Haselnuss Spatzle 5,50
Pommes frites 4,90
Semmelknodel mit Butterbrosel 4,90
Feinschmecker Kroketten 4,90
cremiges Mole-Gewiirz Risotto 4,90
Dessertempfehlung

~Bratapfel Schleckerle” 5,90
hausgemachtes Bratapfeleis mit Karamell Crumble auf Schlagsahne und Baileys

»Kirbis-Schleckerle” mit Pumpkin Spice (Kiirbisgewiirz)

hausgemachtes Kirbis-Gewdirz Eis mit Kirbis-Vanille-Schaum 4,50
hausgemachter Kaiserschmarren mit Apfelmus und Zimt-Pflaumen 8,90

Unsere vollstandige Dessert Auswahl finden Sie auf unserer separaten Dessertkarte
Bei einer Beilaaen-Umbestelluna berechnen wir einen Mehraufwand von mind. 1.50€



