Unsere Spezialititen des Hauses

eine Fuhre Mist im originalen Mistkarren 29,90
urschwabischer Zwiebelrostbraten

auf hausgemachten Spatzle,

geschmelzten Zwiebeln und Bratensol3e

Schwabentopfle L Sinee 28,90
Schweinemedaillons von Buchmanns Landschwein
auf hausgemachten Kasespatzle,

mit Gourmet Kase vom Lehenhof,

geschmelzten Zwiebeln, Gemuse und Rahmsol3e

Gaisburger Marsch"" <7 18,90

Rinderkraftbrihe mit zart gesottenem Limousin Rind von Bauer Schlewek
aus dem Deggenhausertal mit Kartoffelspalten, hausgemachten Spatzle
und knusprigen Rostzwiebeln garniert

Unsere Klassiker

4

Liebe Gaste,
wir freuen uns sehr, Sie in unserem Restaurant begrif3en zu dirfen.
Wir verwohnen Sie gerne mit unserer gewohnten , Hochsten-Qualitat”.

Geniel3en Sie die unbeschwerte Zeit bei uns auf dem

KRAFTORT HOCHSTEN unter unserem Motto

SEELE lichle

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt in unserem Restaurant
und einen guten Appetit.

Ihre Familie Kleemann und das Team vom Hochsten

Hochsten

NATUR ERLEBNIS HOTEL

=7
Schweineschnitzel ,, Wiener Art” von Buchmanns Landschwein """ 17,90

mit Pommes frites

Jagerschnitzel von Buchmanns Landschwein™<"’# mit frischen Champignons, 18,90 e Reapen b o e
dazu hausgemachte Spatzle VERANSTALTUNGSTIPP
Salatplatten Fihrung und Kriutermenii - von Juni bis September
Salatplatte ,Bodensee” mit Bergkrauter Dressing und gebratenem Zanderfilet 19,90 Termine im Juni 02.06. / 16.06. / 30.06.
weitere Termine auf unserem Veranstaltungsflyer
e
Salatplatte ,MeRkirch” LU0 it Gartenkréuter Dressing 19,90 Um 18 Uhr flhrt Sie unser Pater Gerhard durch unseren

Krauter-, Duft- und Heilpflanzengarten. Im Anschluss verwéhnt Sie unser Kiichenteam
mit einem vielfaltigen Krauter-Schlemmermend.
Und Sie werden staunen, was unser Kiichenteam -je nach Jahreszeit -
so alles aus unseren frischen Krautern zaubert. - 39,80 Euro pro Person

und gebratenen Hahnchenbruststreifen von Bauer Haug
in stiR-saurem Ananas Chutney

Vesper

Raucherfisch Duett ,,Lachs und Forelle” 15,90
mit Sahnemeerrettich
und jungen Blattsalaten an Gewurzbrot

Schaumweinprobe
P 09. Mai 2025 & 11. Juli 2025 - 19 Uhr

- Gemeinsam mit unserer Serviceleitung und Sommeliere Melanie Selb
Land S 1Ze werden verschiedene Secco probiert.
Waurstsalat 11,90 Genielen Sie einen prickelnden Abend

von der LandZunge*-Schinkenwurst "?

Wissenswertes landZ]ﬁl]gf

Wir sind ein LandZunge Gasthof* 4 39,90 Euro pro Person Probe und Fingerfood

6
Schweizer Wurstsalat “"<"% 12,90 _Aktion LandZunge® ein besonderer Pakt fur die
von der LandZunge*-Schinkenwurst 1),3) Region. Er steht fiir unsere Region und fiir Genuss
und Kise mit gutem Gewissen. Die besten Gasthdfe im Welnprobe mit begleltendem Menti

Allgéu, in Oberschwaben und am Bodensee setzen
auf die besten Produkte aus der Region - flir Géste,
5,90 Einheimische und Besucher.” [...] Weitere Infos
unter www.landzunge.info

23. Mai 2025 & 10. Oktober 2025 - 19 Uhr

Unsere Serviceleitung und Sommeliere Melanie Selb hat tolle Weine
zusammengestellt und prasentiert diese
zu einem passenden 4 Gang Meni von unserem Kiichenteam.

Zu den Wurstsalaten empfehlen wir
eine Portion Bratkartoffeln

Jetzt bei unserem Serviceteam
nach dem Bonusheft fragen.
Treue lohnt sich.

69,00 Euro pro Person Probe und Meni

Bei einer Beilagen-Umbestellung berechnen
wir einen Mehraufwand von mind. 1,50€

Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter/innen nach der Speisekarte fiir Allergiker.

Unsere Offnungszeiten: Montag bis Sonntag ganztigig gedffnet

Alle Preisangaben in Euro warme Kiiche: Montag bis Samstag 11.30 bis 14.30 Uhr / 17.00 bis 20.30 Uhr
Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter/innen nach der Speisekarte fiir Allergiker. DEDLEE) S FIEE) S e e YA 8 B Ll s




Getriinkeempfehlungen

Unsere hausgemachten Getriinkespezialititen

Krauterlimonade

Unsere Empiehlungen

Spargel & Bérlauch Spezialititen

Soda, Zitrone, Limette 04 580
hausgemachter Bergkrautereistee
aus Zitronenverbene, Zitronenmelisse, Thymian, Apfelminze verfeinert mit Holundersirup, 04 5 80
Zitronen-, Apfel- und Grapefruitsaft ! !
Bergkrauter Gin (auf Wunsch auch alkoholfrei) 03 790
hausgemachter Bergkrautereistee, Bitter Lemon, Gordons Dry Gin ! !
Suppen
Rinderkraftbrithe mit Krauterfladle in Streifen 5,90
Barlauchcremesuppe mit Waldburger Schinken und Grissini 6,90
Vorspeisen
Tatar vom Limousin Rind vom Bauer Schlewek aus dem Deggenhausertal
mit Frahlingskrautersalat an Triiffel Vinaigrette und Brotperle 13,90
Barlauch Ricotta Creme
auf Krauter Waffel mit Spargelsalat und Friihlingskrautern 11,90
Salat vom Biiffet

L ?ﬂi)
hausgemachte Salatvariationen""“"* vom Biiffet 7,50

Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter/innen nach der Speisekarte fiir Allergiker.

Alle Preisangaben in Euro

Portion Bruchsaler Stangenspargel an zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise 19,90
gegrillter Lammriicken von Bauer Gulde aus Salem mit Béarlauch Kruste an Thymian Jus 27,90
zartes Lammragout von Bauer Gulde aus Salem in BurgundersoBe geschmort 21,90
Cordon bleu vom Kalbsriicken mit Schinken und Kase gefiillt an Wildpreiselbeeren 23,90
gegrilltes Kalbsfilet im Barlauch-Krautermantel mit Thymian Jus 28,90
gegrillte Hihnchenbrust vom Gefliigelhof Haug aus MeRRkirch mit Morchelrahmsauce 19,90
Zanderfilet vom Grill mit gerésteter Mandelbutter 20,90
pochiertes Wildlachsfilet MSC zertifiziert an Morchelsahnesauce mit Barlauch Pesto 22,90
wiihlen Sie Thre Beilage

Fregola Sarda (Pasta aus Sardinien) mit Barlauch Pesto 5,90
buntes Friihlingsgemiise 6,90
Beilage Bruchsaler Stangenspargel mit zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise 9,90
junge Drillingskartoffeln 4,90
hausgemachte Spatzle 4,90
Barlauch Kaseknopfle 5,90
knusprige Pommes frites 4,90
Waldburger Landschinken und Allgauer Bergkrauterschinken 7,90
Vegetarisch/Vegan

Késespétzlela"g,””gt mit Gourmet Kdse vom Lehenhof und geschmelzten Zwiebeln 16,90
hausgemachte Barlauchknopfle mit Feinschmeckerkdse vom Lehenhof an Schmelzzwiebeln 17,90
Vessn Fragola Sarda Pasta mit Barlauch Pesto

an buntem Spargelgemise und getrockneten Tomaten 19,90
Veaan Portion Bruchsaler Stangenspargel mit veganer Sof3e Hollandaise und Gartenkrédutern 19,90
Dessertempfehlung

~Friithlings Schleckerle” 5,90
hausgemachtes Rhabarber-Martini Sorbet auf Rhabarberragout mit Quinoa Hippe

Prosecco - Rhabarbertraum 8,90
Frischkdsecreme mit Rhabarberragout und hausgemachtem Rhabarber-Prosecco Sorbet

hausgemachter Kaiserschmarren mit Apfelmus 8,90

Unsere volistandige Dessert Auswahl finden Sie auf unserer separaten Dessertkarte

Bei einer Beilagen-Umbestellung berechnen wir einen Mehraufwand von mind. 1,50€



