Unsere Spezialititen des Hauses

eine Fuhre Mist im originalen Mistkarren 29,90
urschwabischer Zwiebelrostbraten

auf hausgemachten Spatzle,

geschmelzten Zwiebeln und Bratensol3e

Hochsten

NATUR ERLEBNIS HOTEL

Liebe Gaste,
wir freuen uns sehr, Sie in unserem Restaurant begrif3en zu dirfen.
Wir verwohnen Sie gerne mit unserer gewohnten , Hochsten-Qualitat”.

Geniel3en Sie die unbeschwerte Zeit bei uns auf dem

Schwabentopfle L Sinee 28,90
Schweinemedaillons von Buchmanns Landschwein
auf hausgemachten Kasespatzle,

mit Gourmet Kase vom Lehenhof,

geschmelzten Zwiebeln, Gemuse und Rahmsol3e

KRAFTORT H O CHSTEN unter unserem Motto
Gaisburger Marsch L e 19,90 SEELE ZaCﬁle

zart gekochte Rinderbrust vom regionalen Weiderind in kraftiger Rindersuppe
mit Kartoffelspalten und hausgemachten Spatzle an Rostzwiebeln Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt in unserem Restaurant

Unsere Klassiker und einen guten Appetit.

Ihre Familie Kleemann und das Team vom Hochsten
L6
Schweineschnitzel ,Wiener Art” von Buchmanns Landschwein “"*<% 17,90 T /7 /.7
Sﬁ‘) ELE A’/ chile

mit Pommes frites )

Jagerschnitzel von der Hihnchenbrust vom Geflligelbauer Haug aus Mel3kirch 19,90 \ I,R\\S ALl l NGSTIPP
E6

mit frischen Champignons und hausgemachten Spatzle <% — - : =
Sl Weinprobe mit begleitendem Menti

alatplatien 10. Oktober 2025 - 19 Uhr - 69,00 € pro Person
Salatplatte ,Bodensee” mit Bergkrauter Dressing und gebratenem Zanderfilet 19,90 Unsere Serviceleitung und Sommeliére Melanie Selb hat tolle Weine

. mg%w _ ) ) 19.90 zusammengestellt und prasentiert diese zu einem passenden 4 Gang

Salatplatte ,MeRBkirch” “"mit Gartenkrauter Dressing ’ Menii von unserem Kiichenteam.

und gebratenen Hahnchenbruststreifen von Bauer Haug

in siR-saurem Ananas Chutney Preis inklusive Probe und Meni

Mundartabend

15. November 2025 - 19 Uhr - Eintritt 9€
Vesper Ein Abend ganz im Sinne der schwéabischen Mundart.

'y’,
Salatplatte ,Limpach” “"<#mit unserem Krauterdressing

und gebratenem Ziegenkdse vom Hauenschreinerhof in Kiurbiskernkruste

19,90

Raucherfisch Duett , Lachs und Forelle” 15,90 Hugo Breitschmid ein bekannter Mundartdichter

mit Sahnemeerrettich fuhrt mit seinem bodenstandigen Humor durch den Abend.

und jungen Blattsalaten an Gewurzbrot

-
i . ) . e " . y 2
Waurstsalat "% 11,90 Winter Vollmondabend “Berg in Flammen
*_ 1 1),3)
von der LandZunge*-Schinkenwurst e conuwnntos 05.12.2025 - 18:00 Uhr - 39,90 € pro Person
Schweizer Wurstsalat Land itge 12.90 laNGZlﬁﬂgl’ Ab 18 Uhr beginnt unser Vollmondabend mit einem grofRziigigen
von der LandZunge*-Schinkenwurst 1) Wi sind el LandZunge Gasthor: VoIImondbuff;et.ln unEserem Restaurant. Lassen Sie sich verwéhnen
- : e — von unserem feinen Essen.
und Kase RA'_‘"°”EL"':"‘::’:9° st b°;°”.de"" Z*;?f' '(‘5" e Um 20 Uhr findet bei Lagerfeuer im Panoramagarten
Zu den Wurstsalaten empfehlen wir eg:sr;ut;;i;ev;;:e":e;e bzgs';:‘gasl:;f;?:ss eine winterliche verzaubernde Marchenstunde fiir Erwachsene
. . ' mit begleitenden spharischen Klangen, einer Sternenkunde
eine Portion Bratkartoffeln 5,90 Aligéu, in Oberschwaben und am Bodenseg set‘zen und eir?em Sternen%uiz statt 9
auf die besten Produkte aus der Region - fiir Géaste,
Bei einer Beilagen-Umbestellung berechnen Einheimische und Besucher." [...] Weitere Infos

r elnen Mehraufwand 4 150€ unter www.landzunge.info Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter/innen nach der Speisekarte fiir Allergiker.
wir einen vienrauyjwand von mind. 1, . : :

Bei Bestellung einer kleinen Portion (sofern méglich) Jetzt bei unserem Serviceteam -

ziehen wir zwei Euro zum ausgeschriebenen Preis ab. pach dom Bonushetl ragen: Unsere Offnungszeiten: Montag bis Sonntag ganztagig gedffnet

Falls Sie einen leeren Teller bestellen, Treue lohnt sich. warme Kiiche: Montag bis Freitag 11:30 bis 14:30 Uhr / 17:00 bis 21:00 Uhr
um sich einen Hauptgang zu teilen, berechnen wir einen Gedeckpreis 3,00€. Samstag, Sonntag & Feiertag durchgehend ab 11:30 Uhr bis 21:00 Uhr




Getriinkeempfehlungen

Unsere Empfehlungen
Unsere hausgemachten Getrinkespezialititen

sommerliche Spezialititen

Krauterlimonade
Soda, Zitrone, Limette

04 580 Filetsteak vom Kalb mit Bergkrautern gebraten an Steinpilzrahmsol3e mit Sherry 28,90
hausgemachter Bergkrauter Eistee

aus Zitronenverbene, Zitronenmelisse, Thymian, Apfelminze verfeinert mit Holundersirup, 04 5 80
Zitronen-, Apfel- und Grapefruitsaft ! !

zart geschmorter Braten vom heimischen Reh in Preiselbeeren Kirbissol3e 22,90

Cordon Bleu vom Kalb in Kirbiskernpanade gefullt mit Tettnanger Kase

. . und Kurbis Bacon Creme an Preiselbeeren 23,90

Bergkrauter Gin (auf Wunsch auch alkoholfrei) 03 790 ] ]

hausgemachter Bergkrautereistee, Bitter Lemon, Gordons Dry Gin ! ’ gebratene Zanderfilets vom Grill
an gerosteter Mandelbutter mit Kurbiskernen 20,90
wiihlen Sie [hre Beilage
buntes Spatsommer Gemiise 6,90
hausgemachte Kiirbis Kase Knépfle mit Schmelzzwiebeln 6,90
hausgemachte Spatzle 4,90
knusprige Pommes frites 4,90
Muskateller Kiirbis Bratkartoffeln 5,90
hausgemachter Apfelrotkohl 4,90
Vegetarisch/Vegan

5

Kasespatzle” ™ " mit Gourmet Kdse vom Lehenhof und geschmelzten Zwiebeln 16,90
hausgemachte Kiirbis Knopfle" <
mit Feinschmecker Kase vom Lehenhof
und geschmolzenen Balsamico Apfel Zwiebeln 17,90
Veaan Zwiebelrostbraten auf Weizenbasis an Sellerie Rotwein Reduktion

Suppen mit knusprigen Kiirbis Bratkartoffeln und Schmelzzwiebeln 27,90

Rinderkraftbrithe mit Krauterfladle in Streifen 5,90 Dcsscrtcmpfchlung

Kl!rl;ls Q_ren;:e Sulgpe Y|om (Ij\/llijs-kateller uAndelogI:udo 750 hausgemachter Bodensee Apfel Ofenschlupfer 7,90

mit Steirischem Kerndél und Leinsamen Apfe ip , mit VanillesoRe

Vorspeisen ~Herbst Schleckerle” mit Bourbon Vanilleeis, Kerndl und gerosteten Kirbiskernen 4,90

Kiirbis Trio .Kiirbis Schleckerle “

fruchtiger Kiirbis Cappuccino an kaltem geraucherten Lachs hausgemachtes Kurbis Gewtlrz Eiscreme mit Kurbiskern Schaum 5,90

auf Hokkaido Chutney und gebratenem Muskateller Kurbis im Speckmantel 12,90 und karamellisierten Kerne

hausgemachter Rindfleischsalat

mit Klrbiskerndl Vinaigrette und Apfelspalten an Wildkrautern und Walnissen 12,90

Veaan Steinpilz Crostini mit Kaffeesalz

auf Wurzelbrot mit eingelegten Balsamico Feigen und Wildkrautern 11,90

Salat vom Biiffet

hausgemachte Salatvariationen"“** yom Biiffet 7,50 = E— . % W

Unsere vollstiandige Dessert Awa finden Sie auf unserer separaten Dessertkarte

Bei einer Beilagen-Umbestellung berechnen wir einen Mehraufwand von mind. 1,50€

Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter/innen nach der Speisekarte fur Allergiker. Bei Bestellung einer kleinen Portion (sofern méglich) ziehen wir zwei Euro zum ausgeschriebenen Preis ab.

Alle Preisangaben in Euro Falls Sie einen leeren Teller bestellen, um sich einen Hauptgang zu teilen, berechnen wir einen Gedeckpreis von

3,00€.



