Unsere Spezialititen des Hauses

eine Fuhre Mist im originalen Mistkarren 29,90
urschwabischer Zwiebelrostbraten

auf hausgemachten Spatzle,

geschmelzten Zwiebeln und Bratensol3e

Hochsten

NATUR ERLEBNIS HOTEL

4

Liebe Gaste,
wir freuen uns sehr, Sie in unserem Restaurant begrif3en zu dirfen.
Wir verwohnen Sie gerne mit unserer gewohnten , Hochsten-Qualitat”.

Geniel3en Sie die unbeschwerte Zeit bei uns auf dem

Schwabentopfle L Sinee 28,90
Schweinemedaillons von Buchmanns Landschwein
auf hausgemachten Kasespatzle,

mit Gourmet Kase vom Lehenhof,

geschmelzten Zwiebeln, Gemuse und Rahmsol3e

—_aa KRAFTORT HOCHSTEN unter unserem Motto
Gaisburger Marsch L e 19,90 SEELE [CZC&[@

zart gekochte Rinderbrust vom regionalen Weiderind in kraftiger Rindersuppe
mit Kartoffelspalten und hausgemachten Spatzle an Rostzwiebeln Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt in unserem Restaurant

Unsere Klassiker und einen guten Appetit.

Ihre Familie Kleemann und das Team vom Hochsten
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Schweineschnitzel ,Wiener Art” von Buchmanns Landschwein “"*<% 17,90 )
mit Pommes frites ; ; (77702 14
i . L ) ) T 14 Al R NV AN alsd b ))
Jagerschnitzel von der Hahnchenbrust vom Geflugelbauer Haug aus Mel3kirch 19,90 VILR\\S l \L I l\(’b I ” I
G
mit frischen Champignons und hausgemachten Spatzle "< n . ’
P9 ? ? Winter Vollmondabend “Berg in Flammen”™ \
Salatplatten 05.12.2025 - 18:00 Uhr - 39,90 € pro Person |
Salatplatte ,Bodensee” mit Bergkrauter Dressing und gebratenem Zanderfilet 19,90 Ab 18 Uhr beginnt unser Vollmondabend mit einem grof3zligigen
o VoIImondbuffet_ln unserem Restaurant. Lassen Sie sich verwdhnen
Salatplatte ,,MeRBkirch” Lnd P it Gartenkréuter Dressing 19,90 t/Jon ;(r)lsuel-:erfn fde”':ebn .Efsen.f i B "
. - m r findet bei Lagerfeuer im Panoramagarten
_und"gebratenen Hahnchenbruststreifen von Bauer Haug eine winterliche verzaubernde Marchenstunde fiir Erwachsene
in sGi8-saurem Ananas Chutney mit begleitenden sphérischen Klangen, einer Sternenkunde
7 und einem Sternenquiz statt
Salatplatte ,Lehenhof” “"’# mit Krauterdressing 19,90 <

und gebackenem Gourmet Kase vom Lehenhof an Preiselbeeren e . : 9
Weihnachtsteier schon geplant:

Vesper jetzt Wunschtermin sichern und genussvoll feiern - in festlicher Atmosphére
Raucherfisch Duett ,Lachs und Forelle” 15,90 Die festlichste Zeit des Jahres steht vor der Tir
mit Sahnemeerrettich — machen Sie Ihre Weihnachtsfeier zu einem unvergesslichen Erlebnis!
und jungen Blattsalaten an Gewiirzbrot Wir bieten den perfekten Rahmen fiir lhre Feier.
% Sprechen Sie uns gerne an.
Waurstsalat "<& 11,90
von der LandZunge*-Schinkenwurst " Wi t - Silvester Gala Abend
» issenswertes Ea _ . : "
Schweizer Wurstsalat 3% 12.90 Land%{'ﬂgf 31.12.2025 - Einlass 19:00 UI.1r Beginn 19:30 Uhr
von der LandZunge*-Schinkenwurst " .Wir sind ein LandZunge Gasthof" : _Buffet, Musik & Tan"z‘
und Kase JAktion LandZunge" ein besonderer Pakt fir die inklusive einem Glas Sekt um Mltternaght
Region. Er steht fiir unsere Region und fiir Genuss L
Zu den Wurstsalaten empfehlen wir mit gutem Gewissen. Die besten Gasthéfe im 109,00 € pro Person - Sitzplatz Kategorie 1
eine Portion Bratkartoffeln 5,90 Aligéu, in Oberschwaben und am Bodensee setzen 99,00 € pro Person - Sitzplatz Kategorie 2
auf die besten Produkte aus der Region - fiir Géste,
Bei einer Beilagen-Umbestellung berechnen Einheimische und Besucher.” [...] Weitere Infos Reservierung an unserer Rezeption

wir einen Mehraufwand von mind. 1,50€. unter www.landzunge.info

Bei Bestellung einer kleinen Portion (sofern méglich) e Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter/innen nach der Speisekarte fiir Allergiker.

ziehen wir zwei Euro zum ausgeschriebenen Preis ab. nach dem Bonusheft fragen.
Falls Sie einen leeren Teller bestellen, Treue lohnt sich. Unsere Offnungszeiten: Montag - RUHETAG
um sich einen Hauptgang zu teilen, berechnen wir einen Gedeckpreis 3,00€. Dienstag bis Sonntag ganztégig gedffnet

warme Kiiche: Dienstag bis Freitag 11:30 bis 14:30 Uhr / 17:00 bis 20:30 Uhr
Samstag, Sonntag & Feiertag durchgehend ab 11:30 Uhr bis 20:30 Uhr




Getriinkeempfehlungen

Unsere hausgemachten Getriinkespezialititen

Krauterlimonade
Soda, Zitrone, Limette 0,4 5,90

hausgemachter Bergkrauter Eistee
aus Zitronenverbene, Zitronenmelisse, Thymian, Apfelminze verfeinert mit Holundersirup, 04 5 90
Zitronen-, Apfel- und Grapefruitsaft ! !

Bergkrauter Gin (auf Wunsch auch alkoholfrei)

Unsere Empfehlungen

Empfehlung ,, Wald & Wiese™

Portion ofenfrische Martinsgans von Geflugelbauer Haug aus Mel3kirch

nach , GroBmutters Art” zubereitet mit Krauterfullung und Rotweinsol3e 25,90
ofenfrische Entenkeule mit Bergkrautern mariniert an Gluhweinsol3e 21,90
rosa gebratener Hirschriicken aus unserer Region an kaltgerihrten Preiselbeeren 28,90

Roulade vom heimischen Farsen Rind nach ,,Hausfrauenart”
in Burgundersol3e 21,90

gebratene Zanderfilets vom Grill
an gerosteter Mandelbutter 20,90

wiihlen Sie [hre Beilage

buntes Herbstgemiise 6,90
cremiges Kartoffel Sellerie Piiree 4,90
hausgemachte Spatzle 4,90
knusprige Pommes frites 4,90
hausgemachtes Knodelduett von Semmeln und Kartoffeln 4,90
hausgemachter Apfelrotkohl 4,90
Vegetarisch/ Vegan
Land Qirnge

Kasespatzle mit Gourmet Kase vom Lehenhof und geschmelzten Zwiebeln 16,90

Veaan Soja Geschnetzeltes ,, Ziircher Art”
mit cremigem Wald Pilz Ragout und Knusperkroketten 22,90

Vessn Portion vegane Weihnachtsgans aus Weizenzubereitung im Rotwein Wurzelsud
geschmort mit Kartoffel Knodeln 23,90

Dessertempfehlung

hausgemachter Bergkrautereistee, Bitter Lemon, Gordons Dry Gin 0.3 7,90
Suppen

Rinderkraftbrithe mit Krauterfladle in Streifen 5,90
Maronen Cappuccino mit Apfel und Thymian

im Weckglas serviert 7,50
Vorspeisen

Vorspeisen Trio

Maroni Cappuccino an hausgemachter Fruhlingsrolle von der Barbarie Ente

und Apfel Sellerie Tatar 11,90
Apfel Sellerie Tatar

an Meerrettichcreme mit Feldsalat und Gewlirzbrot 9,90
Horgenzeller Feldsalat

an getruffeltem Kartoffel Dressing mit Bacon und Crodtons 11,90
Salat vom Biiffet

hausgemachte Salatvariationen""“"* yvom Biiffet 7,50

Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter/innen nach der Speisekarte fiir Allergiker.
Alle Preisangaben in Euro

hausgemachter Kaiserschmarren 8,90
mit Apfelmus und Zimt Pflaumen

.Bratapfel Schleckerle”
hausgemachtes Bratapfeleis mit Karamell Crumble auf Schlagsahne und Baileys 5,90

Unsere vollstandige Dessert Auswahl finden Sie auf unserer separaten Dessertkarte

Bei einer Beilagen-Umbestellung berechnen wir einen Mehraufwand von mind. 1,50 €
Bei Bestellung einer kleinen Portion (sofern moglich) ziehen wir zwei Euro zum ausgeschriebenen Preis ab.
Falls Sie einen leeren Teller bestellen, um sich einen Hauptgang zu teilen, berechnen wir einen Gedeckpreis von
3,00 €.



