Unsere Spezialititen des Hauses

eine Fuhre Mist im originalen Mistkarren 29,90
urschwabischer Zwiebelrostbraten

auf hausgemachten Spatzle,

geschmelzten Zwiebeln und Bratensol3e

Hochsten

NATUR ERLEBNIS HOTEL

4

Liebe Gaste,
wir freuen uns sehr, Sie in unserem Restaurant begrufl3en zu durfen.
Wir verwohnen Sie gerne mit unserer gewohnten ,Hoéchsten-Qualitat”.

Geniel3en Sie die unbeschwerte Zeit bei uns auf dem

Schwabentopfle L Sinee 28,90
Schweinemedaillons von Buchmanns Landschwein
auf hausgemachten Kasespatzle,

mit Gourmet Kase vom Lehenhof,

geschmelzten Zwiebeln, Gemuse und Rahmsol3e

KRAFTORT HOCHSTEN unter unserem Motto
SEELE /lichle

Wir winschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt in unserem Restaurant
und einen guten Appetit.

5
Gaisburger Marsch “"<7% 19,90
zart gekochte Rinderbrust vom regionalen Weiderind in kraftiger Rindersuppe
mit Kartoffelspalten und hausgemachten Spatzle an Rostzwiebeln

Unsere Klassiker

Ihre Familie Kleemann und das Team vom Hochsten

5
Schweineschnitzel ,Wiener Art” von Buchmanns Landschwein “"*<% 17,90
mit Pommes frites CTL T /5.0
Jagerschnitzel von der Hahnchenbrust vom GeflUgeraue;Haug aus MeRkirch 19,90 B SR : 7 \IR \\ﬁl\l,llx(,ﬁrrl PP
mit frischen Champignons und hausgemachten Spatzle <% %ﬂw‘rester Gala Ahend
Salatplatten 31.12.2025 - Einlass 19:00 Uhr - Beginn 19:30 Uhr
Salatplatte ,Bodensee” mit Bergkrauter Dressing und gebratenem Zanderfilet 19,90 inkl _BI.IffEt, (I;\Inussnl((t& T?ﬂ“{? oht
INKIUSIve einem Glas sekt um mvitiernacr

e R
Salatplatte ,,MeRBkirch” l"""'%ﬂ"‘?‘wmi’c Gartenkrauter Dressing 19,90 f J‘ y
und gebratenen Hahnchenbruststreifen von Bauer Haug 190996000;5_'(')0 F"De ?’rssoonn-_ S%f&ﬂggé?{g;@g{?g
in slifS-saurem Ananas Chutney ‘Reservierung an unserer Rezeption
Vesper v I ;
Réaucherfisch Duett ,Lachs und Forelle” 15,90 bkl GOI;di}) ngltn;lntl"lkmsf Genuss
mit Sahnemeerrettich : A L S URRODRT IS B S
und jungen Blattsalaten an Gewiirzbrot GenieBen Sie in unseren beheizten Ski Gondeln in unserem Panoramagarten

eine romantische und genussvolle Zeit zu zweit oder mit bis zu 6 Personen.
Wurstsalat <0 11.90 lg)a_s alles rgwg BlncI;ARlcg_tun Bodensee lt(m|d éAIpe:ket't% |
von der LandZunge*-Schinkenwurst 3 el einem ang Menu und einem prickeinaen perltl x
» ‘ - : b

Schwsier Warstlt 7 1o e
von der LandZunge*-Schinkenwurst "3 W Sy P ; o
und Kase e land%{'ﬂgf Hochsten Gutscheine

y . (viraetcalate . N . S as 5
Zu den Wurstsalaten empfehlen wir DAS HOCHSTE DER GEFUHLE

JWir sind ein LandZunge Gasthof*

eine Portion Bratkartoffeln 5,90

Bei einer Beilagen-Umbestellung berechnen

wir einen Mehraufwand von mind. 1,50€.

Bei Bestellung einer kleinen Portion (sofern méglich)
ziehen wir zwei Euro zum ausgeschriebenen Preis ab.

Aktion LandZunge® ein besonderer Pakt fir die
Region. Er steht fiir unsere Region und fiir Genuss
mit gutem Gewissen. Die besten Gasthdfe im
Allgau, in Oberschwaben und am Bodensee setzen
auf die besten Produkte aus der Region - fiir Géste,
Einheimische und Besucher.” [...] Weitere Infos

Verschenken Sie Freude und Erinnerungen mit unserem Hochsten Gutschein
fiir unser Restaurant, Ubernachtung, Ubernachtung mit Feuerwasserwanne,
Wellness & Massage, Vollmondabend, Krauterfiihrung...

Sie konnen den Gutschein direkt bei uns oder ganz einfach

Falls Sie einen leeren Teller bestellen, unter www.landzunge.info tber unsere Homepage im Gutscheinshop bestellen.

um sich einen Hauptgang zu teilen, berechnen wir einen Gedeckpreis 3,00€. Jetzt bel Unserem Serviceteam

nach dem Bonusheft fragen.
Treue lohnt sich.

Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter/innen nach der Speisekarte fiir Allergiker.

Unsere Offnungszeiten:
Montag ist Ruhetag in unserem Restaurant
Dienstag bis Sonntag ist ganztagig geoffnet und taglich durchgehend warme Kiiche ab 11:30 Uhr bis 20:30 Uhr




Getriinkeempfehlungen

Unsere hausgemachten Getriinkespezialititen

Unsere Emplehlungen

Empfehlung ,, Wald & Wiese™

Krauterlimonade

gegrillter Wildscheinriicken im Bacon Mantel mit rosa Pfeffer Jus 22,90

Variation von heimischem Wild
zart geschmortes Rehragout und hausgemachte Wildmaultasche 26,90
mit Hirsch Medaillon und Preiselbeerbirne

Hirschriicken von Bauer Thoma aus Wahlweiler

mit Soda, Zitrone, Limette 04 590
Bergkrauter Eistee
aus Zitronenverbene, Zitronenmelisse, Thymian, Apfelminze verfeinert mit Holundersirup, 04 590
Zitronen-, Apfel- und Grapefruitsaft ! !
Bergkrauter Gin (auf Wunsch auch alkoholfrei) 03  7.90
hausgemachter Bergkrautereistee, Bitter Lemon, Gordons Dry Gin ! !
Suppen
Rinderkraftbrithe mit Krauterfladle in Streifen 5,90
Topinambur Schaumsuppe mit Salzkaramell Maroni Praline 7,50
winterliche Consommé mit hausgemachter Wildmaultasche 7,50
Vorspeisen
Variation von der Ente
hausgemachte Fruhlingsrolle und gebackene Praline
an Feldsalat mit Mandarinen Dressing 12,90
gebeiztes Lachstatar mit winterlichen Aromen an Kalamansi Vinaigrette
mit geschmorter Topinambur und winterlichen Blattsalaten
(auch Vegan moglich ohne Lachs mit Mole Eiscreme) 12,90
Salat vom Biiffet

T L ?,'Iﬂ?
hausgemachte Salatvariationen""<%"* vom Biiffet 7,50

Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter/innen nach der Speisekarte fiir Allergiker.
Alle Preisangaben in Euro

in Butter gebraten mit Aronia Beeren Sol3e 28,90
ofenfrische Entenkeule an GliihweinsoBe mit Zwergorange Chutney 21,90
zartes Rehragout aus heimischer Jagd in Preiselbeeren Sol3e 22,90
gebratene Zanderfilets vom Grill
an gerosteter Mandelbutter 22,90
wiihlen Sie [hre Beilage
hausgemachte Spéatzle mit Haselnussbrosel 4,90
Apfelrotkohl nach , GroBmutters Art” 4,90
winterliches Pfannengemiise 6,90
knusprige Pommes 4,90
Feinschmecker Kroketten 4,90
hausgemachtes Knédelduett mit Butterbrosel 4,90
Vegetarisch/ Vegan

L6
Késespé'\tzleh"d%fwmit Gourmet Kdse vom Lehenhof und geschmelzten Zwiebeln 16,90
Veaan gchwabischer Eintopf ,, Gaisburger Art”
wiurzige Seitan Stlicke (Weizeneiwei mit Krdutern und Gewiirzen) und Spatzle
mit Kartoffelspalten in feiner Gemusebrihe mit hausgemachten Rostzwiebeln 18,90
Veaan yeganer Zwiebelrostbraten vom Grill an Wurzelgemuse Jus
mit knusprigen Bratkartoffeln und Schmelzzwiebeln 29,90
Dessertempfehlung
hausgemachter Kaiserschmarren 8,90
mit Apfelmus und Zimt Pflaumen
.Bratapfel Schleckerle”
hausgemachtes Bratapfeleis mit Karamell Crumble auf Schlagsahne und Baileys 5,90

pr———
1%

Unsere vollstandige Dessert Auswahl finden Sie auf unserer separaten Dessertkarte

Bei einer Beilagen-Umbestellung berechnen wir einen Mehraufwand von mind. 1,50 €
Bei Bestellung einer kleinen Portion (sofern moglich) ziehen wir zwei Euro zum ausgeschriebenen Preis ab.

Falls Sie einen leeren Teller bestellen, um sich einen Hauptgang zu teilen,
berechnen wir einen Gedeckpreis von 3,00 €.



