Unsere Spezialititen des Hauses

eine Fuhre Mist im originalen Mistkarren 29,90
urschwabischer Zwiebelrostbraten

auf hausgemachten Spatzle,

geschmalzten Zwiebeln und Bratensol3e

Schwabentopfle L Sinee 28,90
Schweinemedaillons von Buchmanns Landschwein
auf hausgemachten Kasespatzle,

mit Gourmet Kase vom Lehenhof,

geschmelzten Zwiebeln, Gemlise und Rahmsol3e

-
Gaisburger Marsch “™<%% 19,90

zart gekochte Rinderbrust vom regionalen Weiderind in kraftiger Rindersuppe
mit Kartoffelspalten und hausgemachten Spatzle an Rostzwiebeln

Unsere Klassiker

-

Schweineschnitzel ,Wiener Art” von Buchmanns Landschwein “"*<% 17,90

mit Pommes frites

Jagerschnitzel von der Hahnchenbrust vom Geflugelbauer Haug aus Mel3kirch 19,90

mit frischen Champignons und hausgemachten Spatzle <%

Salatplatten

Salatplatte ,Bodensee” mit Bergkrauter Dressing und gebratenem Zanderfilet 19,90
Land 19,90

Salatplatte , MeRkirch” ““<’#mit Gartenkréuter Dressing '

und gebratenen Hahnchenbruststreifen von Bauer Haug
in stiB-saurem Ananas Chutney

Vesper

Raucherfisch Duett ,Lachs und Forelle” 15,90
mit Sahnemeerrettich und jungen Blattsalaten an Gewtrzbrot

&—.
Waurstsalat “"<% 11,90
von der LandZunge*-Schinkenwurst "? 7o ) . -
, Wissenswertes 2

: Land iDgE Land U pgf
Schweizer Wurstsalat 12,90 -
von der LandZunge*-Schinkenwurst "3 WV Sed GuLandiinge GRiol:
und Kise Aktion LandZunge® ein besonderer Pakt fir die

Region. Er steht fir unsere Region und fiir Genuss
mit gutem Gewissen. Die besten Gasthdfe im
Allgéu, in Oberschwaben und am Bodensee setzen
auf die besten Produkte aus der Region - fiir Gaste,
Einheimische und Besucher.” [...] Weitere Infos
unter www.landzunge.info

Zu den Wurstsalaten empfehlen wir
eine Portion Bratkartoffeln 5,90

Jetzt bei unserem Serviceteam
nach dem Bonusheft fragen.
Treue lohnt sich.

Bei einer Beilagen-Umbestellung berechnen wir einen Mehraufwand von mind. 1,50€.
Bei Bestellung einer kleinen Portion (sofern moglich) ziehen wir zwei Euro zum ausgeschriebenen Preis ab.
Falls Sie einen leeren Teller bestellen, um sich einen Hauptgang zu teilen, berechnen wir einen Gedeckpreis 3,00€.

Hochsten

Liebe Gaste,

wir freuen uns sehr, Sie in unserem Restaurant begruf3en zu durfen.
Wir verwohnen Sie gerne mit unserer gewohnten , Hochsten-Qualitat®”.
Geniel3en Sie die unbeschwerte Zeit bei uns auf dem

KRAFTORT HOCHSTEN unter unserem Motto
SEELE /lic/ile

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt in unserem Restaurant
und einen guten Appetit.

Ihre Familie Kleemann und das Team vom Hochsten
SEELE /lic/ile VERANSTALTUNGSTIPP

I'euerwasser und Meni
ganzjahrig buchbar

Die Feuerwasserwanne ist die Kronung eines Tages.
HeilRes Wasser, frische Bergluft und eine Aussicht,
die den Kopf frei macht.

GenieBen Sie lhren Aperitif
in einer ganz besonderen Atmosphare.

Im Anschluss verwohnt Sie unser Kiichenteam
mit einem romantischen 3-Gang Menii.

159,00 Euro pro Paar

Ski Gondel Romantik & Genuss
buchbar Oktober bis Marz
GenieRen Sie in unseren beheizten Ski Gondeln
in unserem Panoramagarten
eine romantische und genussvolle Zeit zu zweit oder
mit bis zu 6 Personen.

Das alles mit Blick Richtung Bodensee und Alpenkette,
bei einem 3-Gang Menii und einem prickelnden
Aperitif.

44,90 € pro Person inklusive Aperitif

Vollmondabend - "Berg in I'lammen”
31.05.2026 - 18 Uhr

Um 18 Uhr beginnt der Abend mit einem groBziigigen
Vollmondbuffet in unserem Restaurant
und im Anschluss findet bei Lagerfeuer
am Aussichtspunkt eine verzaubernde
Marchenstunde fiir Erwachsene mit Berthold Porath
statt, mit begleitenden sphérischen Klangen,
einer Sternenkunde und Sternenquiz
39,90 Euro pro Person
(weitere Termine: 29.07. / 28.08. / 26.10./ 24.11.)

Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter/innen nach der Speisekarte fiir Allergiker.

Unsere Offnungszeiten:
Montag ist Ruhetag in unserem Restaurant
Dienstag bis Sonntag ist ganztagig geoffnet und taglich durchgehend warme Kiiche ab 11:30 Uhr bis 20:30 Uhr

NATUR ERLEBNIS HOTEL




Getrinkeempfehlungen

Unsere hausgemachten Getriinkespezialititen

Krauterlimonade
mit Soda, Zitrone, Limette

0.4 5,90

Bergkrauter Eistee
aus Zitronenverbene, Zitronenmelisse, Thymian, Apfelminze verfeinert mit Holundersirup, 04 5 90
Zitronen-, Apfel- und Grapefruitsaft ! !

Bergkrauter Gin (auf Wunsch auch alkoholfrei)
hausgemachter Bergkrautereistee, Bitter Lemon, Gordons Dry Gin

03 7,90

Unsere Empfehlungen

Empfehlung ,,Steak, Fisch & Fire™

Suppen
Rinderkraftbrithe mit Krauterfladle in Streifen 5,90
cremige Maiscremesuppe mit geraucherter Paprika 7,50

Vorspeisen

2509 Rib-Eye-Steak vom Weiderind an hausgemachter Krauterbutter mit Barlauch 25,90
G

gegrilltes Spider Steak “"“<“”* von der Allgduer Farse an BBQ-BratensoRe 18,90

BBQ-Grillteller 26,90

Steak Variation vom Rinderfilet Medaillon und Skirt Steak an Iberico Secreto
mit Bergkrauterbutter und Pfeffersol3e

Hochsten Burger 19,90
hausgemachtes Pattie vom Weiderind mit Feinschmeckerkase vom Lehenhof

an BBQ-Sol3e dazu Wildtomaten Ragout mit Frihlingskrautersalat

im Sauerteigbrotchen

geschmorte Rippe vom heimischen Farsenrind auf Buchenholz gegrillt 22,90
mit BBQ-Bratensol3e

Zanderfilet vom Grill an gerosteter Mandelbutter mit Frihlingskrautern 21,90
neun gegrillte Riesengarnelen an Wildtomaten Ragout mit Fruhlingskrautern 25,90
Toppings

gegrillte Champignons 2,50
Rostzwiebeln 2,50
eine Riesengarnele 2,90

wiihlen Sie [hre Beilage

hausgemachte Bergkrauterwaffel mit Barlauchcreme und Paprikaperlen

wahlweise mit ....

Knusperpommes 4,90
hausgemachte Spatzle 4,90
gebackene BBQ-Kartoffelscheiben 4,90
gegrilltes Friihlingsgemiise 6,90
Vegetarisch/Vegan

I.anf

Kasespatzle™ " mit Gourmet Kdse vom Lehenhof und geschmélzten Zwiebeln 16,90

Veaan  No chicken” Burger mit gebackenem Weizensteak an Truffelmayonnaise
dazu Bruschetta Tomaten und Frihlingskrautersalat im Sauerteig Brotchen 18,90

vesan gegrilltes Steak aus Weizen Protein mit BBO-Wurzelgemuse Jus 28,90
und gebackenen Kartoffelscheiben

Dessertempfehlung

wurzigem Tatar vom Weiderind 12,90
Grillgemusesalat 12,90
Salat vom Biiffet

Lan?y#ﬂ!{l’

hausgemachte Salatvariationen vom Biiffet 7,50

Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter/innen nach der Speisekarte fiir Allergiker.
Alle Preisangaben in Euro

hausgemachter Kaiserschmarren 8,90
mit Apfelmus und Zimt Pflaumen

~Espresso Martini 2.0 Schleckerle”
cremige Espresso Panna Cotta mit hausgemachter Vodka Eiscreme 4,90
Unsere volistandige Dessert Auswahl finden Sie auf unserer separaten Dessertkarte

Bei einer Beilagen-Umbestellung berechnen wir einen Mehraufwand von mind. 1,50 €
Bei Bestellung einer kleinen Portion (sofern méglich) ziehen wir zwei Euro zum ausgeschriebenen Preis ab.

Falls Sie einen leeren Teller bestellen, um sich einen Hauptgang zu teilen, berechnen wir einen Gedeckpreis von 3,00 €.



