Unsere Spezialititen des Hauses

eine Fuhre Mist im originalen Mistkarren 29,90
urschwabischer Zwiebelrostbraten

auf hausgemachten Spatzle,

geschmalzten Zwiebeln und Bratensol3e

Schwabentopfle L Sinee 28,90
Schweinemedaillons von Buchmanns Landschwein
auf hausgemachten Kasespatzle,

mit Gourmet Kase vom Lehenhof,

geschmelzten Zwiebeln, Gemlise und Rahmsol3e

-
Gaisburger Marsch “™<%% 19,90

zart gekochte Rinderbrust vom regionalen Weiderind in kraftiger Rindersuppe
mit Kartoffelspalten und hausgemachten Spatzle an Rostzwiebeln

Unsere Klassiker

-

Schweineschnitzel ,Wiener Art” von Buchmanns Landschwein “"*<% 17,90

mit Pommes frites

Jagerschnitzel von der Hahnchenbrust vom Geflugelbauer Haug aus Mel3kirch 19,90

mit frischen Champignons und hausgemachten Spatzle <%

Salatplatten

Salatplatte ,Bodensee” mit Bergkrauter Dressing und gebratenem Zanderfilet 19,90
Land 19,90

Salatplatte , MeRkirch” ““<’#mit Gartenkréuter Dressing '

und gebratenen Hahnchenbruststreifen von Bauer Haug
in stiB-saurem Ananas Chutney

Vesper

Raucherfisch Duett ,Lachs und Forelle” 15,90
mit Sahnemeerrettich und jungen Blattsalaten an Gewtrzbrot

e

Wurstsalat “"<% 11,90 . P

von der LandZunge*-Schinkenwurst ") Wissenswertes Land Z””gg
e

Schweizer Wurstsalat """ 12,90 .Wir sind ein LandZunge Gasthof*

von der LandZunge*-Schinkenwu rst V3 JAktion LandZunge® ein besonderer Pakt fir die

und Kase Region. Er steht fir unsere Region und fiir Genuss

mit gutem Gewissen. Die besten Gasthdfe im
Allgéu, in Oberschwaben und am Bodensee setzen
auf die besten Produkte aus der Region - flir Gaste,

Einheimische und Besucher.” [...] Weitere Infos
unter www.landzunge.info

Zu den Wurstsalaten empfehlen wir
eine Portion Bratkartoffeln 5,90

Jetzt bei unserem Serviceteam
nach dem Bonusheft fragen.
Treue lohnt sich.

Bei einer Beilagen-Umbestellung berechnen wir
einen Mehraufwand von mind. 1,50€.

Bei Bestellung einer kleinen Portion (sofern maglich)
ziehen wir zwei Euro zum ausgeschriebenen Preis ab.

Falls Sie einen leeren Teller bestellen, um sich einen Hauptgang zu teilen, berechnen wir einen Gedeckpreis 3,00€.

Alle Preisangaben in EURO
1) konserviert 2) mit Farbstoff 3) Antioxidationsmittel 8) Phosphat 10) chininhaltig

Liebe Gaste,

wir freuen uns sehr, Sie in unserem Restaurant begruf3en zu durfen.
Wir verwohnen Sie gerne mit unserer gewohnten , Hochsten-Qualitat®”.
Geniel3en Sie die unbeschwerte Zeit bei uns auf dem

KRAFTORT HOCHSTEN unter unserem Motto
SEELE /lic/ile

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt in unserem Restaurant
und einen guten Appetit.

Ihre Familie Kleemann und das Team vom Hochsten

SELE liichle VERANSTALTUNGSTIPP

Hochsten

NATUR ERLEBNIS HOTEL

I'euerwasser und Menu
ganzjahrig buchbar

Die Feuerwasserwanne ist die Kronung eines Tages.
HeilRes Wasser, frische Bergluft und eine Aussicht,
die den Kopf frei macht.

GenieBRen Sie Ihren Aperitif
in einer ganz besonderen Atmosphare.

Im Anschluss verwohnt Sie unser Kiichenteam
mit einem romantischen 3-Gang Menii.

159,00 Euro pro Paar

Krauterabend
jeden 2. Montag von Juni bis Ende September
Um 18 Uhr fiihrt Sie Pater Gerhard durch unseren
Krauter -, Duft- und Heilpflanzengarten.

Im Anschluss verwohnt Sie unser Kiichenteam mit
einem vielfdltigen Krauter-Schlemmermend.
Sie werden staunen, was unser Kiichenteam -
je nach Jahreszeit — so alles aus unseren frischen
Krautern zaubert.

39,90 Euro pro Person

Termine: 08.06. / 22.06. / 06.07. / 20.07. / 03.08. /17.08. /
31.08. 7/ 14.09. / 28.09.

Vollmondabend - "Berg in Flammen™
31.05.2026 - 18 Uhr

Um 18 Uhr beginnt der Abend mit einem groRziigigen
Vollmondbuffet in unserem Restaurant
und im Anschluss findet bei Lagerfeuer
am Aussichtspunkt eine verzaubernde
Marchenstunde fiir Erwachsene mit Berthold Porath
statt, mit begleitenden spharischen Klangen,
einer Sternenkunde und Sternenquiz
39,90 Euro pro Person
(weitere Termine: 29.07./ 28.08. / 26.10./ 24.11.)

Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter/innen nach der Speisekarte fiir Allergiker.

Unsere Offnungszeiten:
Montag bis Sonntag ist ganztiagig gedffnet und taglich durchgehend warme Kiiche ab 11:30 Uhr bis 20:30 Uhr




Getrinkeempfehlungen

Unsere hausgemachten Getriinkespezialititen

Unsere Empfehlungen

»Lamm, Bérlauch, Friihlingskriuter”

Krauterlimonade

mit Soda, Zitrone, Limette 0.4
Bergkrauter Eistee

aus Zitronenverbene, Zitronenmelisse, Thymian, Apfelminze verfeinert mit Holundersirup, 04
Zitronen-, Apfel- und Grapefruitsaft !
Bergkrauter Gin (auf Wunsch auch alkoholfrei) 03

hausgemachter Bergkrautereistee, Bitter Lemon, Gordons Dry Gin

Suppen

5
Land {#0g¢ -

»
Rinderkraftbriihe mit Krauterfladle in Streifen" "<

»
Barlauchcremesuppe mit Semmelknédel Crodtons™" <%

Vorspeisen

hausgemachte Barlauchwaffel
mit Serrano Schinken und griinen Spargelspitzen an Ricotta

Grillgemiisesalat mit griinem Spargel an Burrata und Gartenkrautern

Salat vom Biiffet

I.anf unge

hausgemachte Salatvariationen vom Biiffet

Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter/innen nach der Speisekarte fiir Allergiker.
Alle Preisangaben in Euro

5,90 zartes Ragout vom regionalen Lamm in feiner Burgundersol3e 21,90
rosa gebratener Lammriicken vom Bauer Gulde aus Salem "%

590 mit Barlauchkruste 28,90

! 3%

Variation vom Salemer Lamm "% 26.90

7,90 zart geschmorter Braten und Medaillon vom Ricken '
an hausgemachter Barlauch-Lamm Maultasche mit Rosmarin Jus
Cordon bleu vom Kalbsriicken mit Schinken und Kase gefullt an Preiselbeeren 24,90
gegrillte Zanderfilets an gerosteter Mandelbutter mit Frahlingskrautern 22,90
wihlen Sie Ihre Beilage
hausgemachte Spatzle 4,90

&G

buntes Frithlingsgemiise """ 6,90
Knusperpommes 4,90
cremiges Barlauch Risotto mit Ricotta 5,90
Vegetarisch/Vegan
Kasespatzle ““*mit Gourmet Kdse vom Lehenhof und geschmalzten Zwiebeln 16,90
hausgemachte Krauter Frischkdsemaultaschen “"“<“**an BarlauchsoRe 19,90
mit buntem Gemuse
cremiges Barlauch Risotto mit Burrata und buntem Fruhlingsspargel 18,90
an Sonnenblumenkernen
Veoan wiirziges Weizen Steak an Wurzelgemuse Jus auf cremigem Barlauch Risotto 28 90

5,90 . i '
mit getrockneten Tomaten und Gartenkrauter

7,50
Dessertempfehlung
hausgemachte Frischkdsecreme im Ofen gebacken mit Rhabarber Ragout 8,90
und Himbeeren Sorbet

13,90 . . .
hausgemachtes Rhabarber Prosecco Sorbet auf Himbeeren Ragout mit Meringue 5,90
12,90
7,50 - A i~ «

Unsere vollstandige Dessert Auswahl finden Sie auf unserer separaten Dessertkarte

Bei einer Beilagen-Umbestellung berechnen wir einen Mehraufwand von mind. 1,50 €
Bei Bestellung einer kleinen Portion (sofern méglich) ziehen wir zwei Euro zum ausgeschriebenen Preis ab.
Wenn nur Beilagen bestellt werden berechnen wir einen Aufpreis von 3,00 €.

Falls Sie einen leeren Teller bestellen, um sich einen Hauptgang zu teilen, berechnen wir einen Gedeckpreis von 3,00 €.



